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ПРЕДИСЛОВИЕ 
 

Данное учебно-методическое пособие предназначено для вы-
полнения управляемой самостоятельной работы студентами по 
дисциплине «Технологии и техническое обеспечение производства 
и переработки сельскохозяйственной продукции». Оно использует-
ся и является дополнением к учебно-методическому комплексу 
«Технология и техническое обеспечение процессов производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции», а также к материа-
лам, изложенным в учебной литературе по данной дисциплине, 
указанной в списке рекомендуемой литературы. 

В данном пособии приведены технологии производства некото-
рых видов продуктов животного происхождения, описаны устрой-
ство и работа технологических линий, даны расчеты определенного 
вида технологического оборудования с указанием различных вари-
антов заданий. 

На основании самостоятельного изучения технологии производ-
ства определенного продукта, работы технологической линии 
по его выпуску, проведения расчетов технологического оборудова-
ния студент составляет отчет по выполнению управляемой само-
стоятельной работы, который состоит из 3-х частей. 

Первая часть работы – теоретическая, где студент обязан запол-
нить таблицу, в которой (на основании изучения технологии произ-
водства определенного продукта, устройства и работы технологи-
ческой линии) он в краткой форме перечисляет последовательно 
все технологические операции, их цели и режимы, проводит клас-
сификацию применяемого технологического оборудования, назы-
вает вид технологической линии, отвечает на контрольные вопро-
сы. 

Вторая часть – приводится классификация оборудования, дается 
характеристика заданного технологического оборудования, его 
чертеж, описываются устройство и принцип его работы с указанием 
технической характеристики. 

Третья часть – расчетная, в которой приводится расчет заданно-
го технологического оборудования по предлагаемому варианту. 

В учебно-методическом пособии рассматриваются следующие 
типы расчетов: расчеты производительности, расчеты тепловых 
затрат и расчеты требуемой мощности привода. 


