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ХРАНЕНИЕ ЯГОД КРУПНОПЛОДНОЙ КЛЮКВЫ 

 
Длительное и безопасное хранение ягод крупноплодной клюквы 

во многом зависит от качества сбора ягодной продукции, показате-
лей лежкости и транспортабельности, фазы технической спелости, 
а так же грамотной организации ее хранения. Так, при промыш-
ленной уборки крупноплодной клюквы рекомендуется использо-
вать  способ ее хранения в хранилищах затапливаемых водой, рас-
положенных на наземной поверхности, который включает в себя 
закладку ягоды в специально подготовленное наземное хранилище, 
имеющее уклон по отношении к горизонту 5 - 6°, расположенное 
вблизи водного источника, основание и стены хранилища уклады-
ваются полиэтиленовым полотном. Затем происходит закладка 
ягодной продукции с последующим  затоплением водой на глубину 
45…50 см. 
Размещают хранилище, как правило, вблизи дорог для удобства 

доставки материалов, а так же  работников. Его поверхность долж-
на быть с уклоном от продольной оси к обводным каналам и спро-
филирована, чтобы не иметь замкнутых понижений горизонталь-
ных участков площадью более 25м2. По продольной оси хранилища 
поверхность почвы горизонтальная. Водоподводящий и сбросные 
каналы наземного хранилища располагаются параллельно или под 
острым углом к горизонталям, с учетом обеспечения равного вод-
ного режима на всех его участках [1]. 
Используя такой способ хранения, клюква хранится достаточное 

длительное время, так как в ней содержится бензойная кислота, 
являющаяся природным антисептиком и консервантом, усиление 
эффективности которой происходит при хранения клюквы в воде, 
предлагаемый способ позволит улучшить условия и увеличить срок 
ее хранения, а также повысить качество первичной очистки.  
В результате в атмосфере хранилища, создаются практически 

идеальные условия для хранения клюквы, что имеет большое зна-
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чение для подавления на ягодах клюквы гнилостных бактерий и 
обеспечения их сохранности в период хранения. 
Следует также отметить, что важнейшим параметром состояния 

производственной среды для безопасной эксплуатации наземного 
хранилища, является устойчивое состояние его откосов. Соблюде-
ние этого условия крайне необходимо для выполнения такого тех-
нологического процесса, как выгрузка собранной ягодной продук-
ции. Расчет предельно-допустимых параметров откоса базируется 
на выборе геомеханической модели массива грунтов [2-5] и осно-
вывается на изучении их физико-механических свойств. 
Достижение поставленной цели не потребует значительных фи-

нансовых затрат и основывается на имеющихся технических сред-
ствах, а также опыте эксплуатации клюквенных чеках построенных 
в белорусском Полесье.  
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