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Для Qcn(t), согласно (5) и (6), при условии vc>0 получам зависи-
мость: 
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Из изложенного следует, что предельная величина заряда Qcn и 
Qcn(t) не зависят от влажности материала (соответственно от εс  и 
γс), что способствет повышению точности разделения. 
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Согласно [1, 2] отрицательно заряженные молекулы кислорода 
дисмутировавшие в активную форму кислорода – пероксид водо-
рода, стимулируют в хлебопекарных дрожжах Saccharomyces 
cerevisiae синтез белков, изменяют химический состав, биофизиче-
ские характеристики и проницаемость плазматической мембраны 
клетки дрожжей. 
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Наши исследования по влиянию аэроионов на дрожжи, прове-
деныые совместно с ОАО «Дрожжевой комбинат» подтверждают 
положительное действие ионоактивации на ферментацию дрожжей. 

Методика ферментации соответствовала принятой на дрожже-
вом комбинате. Концентрация ионов составляла (0,95±0,05)1012 м–3, 
энергию отрицательно заряженных молекул воздуха изменяли в 
пределах 15…30 кДж/моль, количество электричества – от 0,11 до 
0,46 Кл/кг питательной среды. Контролировали изменение Eh, pH, 
концентрацию кислорода, количество электронов, формольное 
число. Использовали стандартные методики и приборы измерения. 

Результаты исследования показали, что обработка с удельным 
количеством электричества около 0,46 Кл/кг увеличивает Eh среды 
и содержание свободных электронов n– в фазе логарифмического 
роста (1-6 ч) и стационарной фазе (6–12 ч). Это свидетельствует о 
более активном росте и развитии дрожжей, [3, 4]. Без активации, 
после 13 ч выращивания Eh среды стабилизируется, что указывает 
на прекращение роста и размножения дрожжевых клеток, [3, 4]. 
При этом активация аэроионами продлевает стационарную фазу. 

Концентрации кислорода в среде подвергнутой активации и без 
неё практически идентичны в начале исследований. По мере роста 
дрожжей, концентрация кислорода постепенно снижается, так как 
при ферментации дрожжи его поглащают для синтеза биомассы. 
По этой причине при выращивании дрожжи с питательной средой 
непрерывно аэрируют. Обработка аэроионами стабилизирует кон-
центрацию кислорода на уровне 0,4–0,6 мг/л, в отличие от кон-
трольного опыта – 0,2–0,3 мг/л. Количество растворенного кисло-
рода определяет направление ферментативных процессов 
дрожжевой клетки: при оптимальном количестве дрожжи накапли-
вают биомассу; при недостатке – образовывают спирты. Рента-
бельность использования сырья при этом снижается и тем сильнее, 
чем меньше кислорода получают дрожжевые клетки [3]. 

Обработка аэроионами при количестве электричества около 
0,46 Кл/кг снижает значение формольного числа среды по сравне-
нию с контрольным опытом, что указывает на снижение концен-
трации в среде усваиваемого дрожжевой клеткой азота. Клетки 
дрожжей используют ионы аммония и аминокислоты для синтеза 
белка. Концентрация азотсодержащих веществ влияет на качест-
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венные показатели хлебопекарных дрожжей: мальтазную актив-
ность и содержание трегалозы в клетках [5]. 

Таким образом электронно-ионная активация положительно 
влияет на дрожжерастительную среду. Можно предположить, что 
эти изменения улучшат продуктивность и другие показатели хле-
бопекарных дрожжей. 

Исследования выполнены при финансовой поддержке Белорус-
ского республиканского фонда фундаментальных исследований 
(грант № Т21М-101). 
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