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интенсивности, формы и полуширины полос поглощения с макси-
мумами около 1467, 1445 см-1, 1403 см-1, 1275 и 1225 см-1 их экспе-
риментальных ИК спектров. 

Заключение. Проведенный анализ позволил оценить влияние 
структурных различий в пределах боковой цепи исследуемых мо-
лекул на формирование их ИК спектров в области 1500–950 см-1. 
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Аннотация: безопасность продукции – важнейший показатель сельскохозяйст-

венного производства. Одним из показателей при контроле безопасности зерновых 
культур является определение наличия микотоксинов. Проведен анализ современ-
ных методов определения микотоксинов  с целью их применения по назначению. 

Abstract: product safety is the most important indicator of agricultural production. 
One of the indicators in the control of the safety of grain crops is the determination of 
the presence of mycotoxins. An analysis of modern methods for the determination of 
mycotoxins was carried out with the aim of their intended use. 
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Введение. В связи с постоянным повышением требований к ка-

честву и безопасности продукции сельского хозяйства происходит 
усовершенствование и применение современных методов контроля 
качества и безопасности сельскохозяйственной продукции постав-
ляемых для пищевых и кормовых целей. Безопасность продукции 
является одним из важнейших показателей для сельскохозяйствен-
ного производства. 
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Основная часть. К основным показателям безопасности зерна 
относятся: органолептические, примеси, порча зерна, заражен-
ность, загрязненность, наличие токсичных элементов, пестициды, 
микотоксины. 

Микотоксины являются биологическими контаминантами. Они 
вызывают поражение иммунной системы человека и животных 
[1,2]. Так же они способны накапливаться при хранении, поэтому 
необходим постоянный контроль в пищевых продуктах и кормах 
для животноводства. Наиболее опасными микотоксинами являются 
афлатоксины, зеараленон, охратоксин А, Т-2 токсин дезоксинивале-
нол, которые имеют высокую устойчивость при воздействии факто-
ров окружающей среды и стойки к темппературной обработке.   

В соответствии с системой XACCП при оценке рисков, обу-
словленных заражения микотоксинами, в процессе производства 
зерна и комбикормов выделено 7 критических контрольных точек, 
на которых следует предпринимать меры для предотвращения по-
явления контамицинов: оценка состояния и качества семян; качест-
во обработки почвы; период прорастания; уборка урожая; послеубо-
рочный период; хранение зерновых и их переработка. С целью из-
бежания поражения зерновых и кормов микотоксинами, необходимо 
точно соблюдать технологические нормы в первых шести критиче-
ских контрольных точках. При заражении следует проводить обез-
зараживание зерна и кормовых субстратов до использования [3]. 

Техническим регламентом Таможенного союза «О безопасности 
зерна» установлены предельно допустимые уровни содержания ми-
котоксинов в зерне, поставляемом на пищевые и кормовые цели, 

Для определения содержания микотоксинов наиболее часто ис-
пользуются хроматографические методы [4,5], а также более эко-
номичные скрининговые методы. В последние годы для определе-
ния содержания микотоксинов активно применяют молекулярно-
генетические методы. Арбитражными методами количественного 
определения микотоксинов являются: газожидкостная хроматогра-
фия [5]. Иммуноферментный анализ обычно используется для мо-
ниторинга наличия микотоксинов выше определенного уровня. 

Выводы. Безопасность продукции является одним из важней-
ших показателей для сельскохозяйственного производства. В осно-
ве контроля качества и безопасности продукции растительного про-
исхождения является определение наличия в них микотоксинов 
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различными методами.  Применение метода ВЖХ обеспечивает вы-
сокую точность результатов, позволяет определять несколько мико-
токсинов одного или разных классов, используется в качестве под-
тверждающего метода, но требует наличия дорогостоящего обору-
дования. Методы тонкослойной хроматографии одновременно оп-
ределяют до 30 различных микотоксинов.  Скрининговые методы 
с использованием экспресс-тестов не столь точны, но позволяют 
оперативно определять наличие микотоксинов и оперировать 
большими выборками проб. Поэтому применение оперативных и 
современных методов и средств контроля безопасности сельскохо-
зяйственной продукции и кормов является актуальной задачей в 
глобальном масштабе. Поэтому необходимо применять экономиче-
ски приемлемые и современные методы диагностики микотокси-
нов, отвечающими требуемым критериям. 
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Аннотация: Работа посвящена производству льняных флаксов, а также ис-

пользованию спирулины в качестве обогащающей добавки при приготовлении 
флаксов из семян льна, исследованы органолептические свойства продукта, его 
пищевая и биологическая ценность. 

Abstract: The work is devoted to the production of flaxseeds, as well as the use of 
spirulina as an enriching additive in the preparation of flaxseeds, the organoleptic prop-
erties of the product, its nutritional and biological value were studied. 
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